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Pizzeria e Cucina Romana

Roma - Via San Francesco a Ripa 158



ANTIPASTI

STARTERS
CARPACCIO DI MANZO, €15,00 FRITTATA ROMANA €6,00
RUGHETTA & PECORINO Patate, pomodoro, cipolle, Grana, Pecorino, basilico

. . Potatoes, tomatoes, onions, cheese, basil
Beef carpaccio, arugula, and Pecorino cheese

FAGIOLI AL FIASCO €6,50 ANTIPASTO ROMANO €16,50

Polpette, Trippa, Coda

Fagioli cannellini, olio, aglio, sale, pomodoro, salvia - .
Meatballs, Trippa & Ox Tail

Cannellini beans, olive oil, garlic, salt, tomato, sage

MOZZARELLA DI BUFALA €10,00 CARCIOFO ALLA ROMANA €550
Artichoke with mint, parsley & garlic
Buffalo mozzarella *Stagionali/ Seasonal
TAGLIERI

CHEESE & MEAT PLATES

PROSCIUTTO TAGLIATO A €16,50 PROSCIUTTO CRUDO €11,00
MANO & MOZZARELLA DI BUFALA TAGLIATO A MANO

Hand-cut ham and Buffalo mozzarella Hand-cut prosciutto crudo

DELIZIA DI NONNA ROMANA  €18,00 TAGLIERE DI FORMAGGI €16.00
Salumi e formaggi selezionati Plate of selected cheeses

Selection of cold cuts and cheeses

L'INSALATE

SALADS
INSALATA CAPRICCIOSA €10,00 RUGHETTA & POMODORINI €5,50
Insalata con olive, uova, pomodoro e fagioli CILIEGINO
Salad with olives, eggs, tomato, beans Arugula and cherry tomato salad
CAPRESE CON MOZZARELLA €14,50 INSALATA VERDE €4,00
DI BUFALA Green salad
Buffalo mozzarella with tomato and basil
INSALATA CON SALMONE €10,00 PUNTARELLE ALLA ROMANA €8,00
Insalata, salmone, pomodori, olive taggiasche Puntarelle (chicory shoots) salad, garlic & anchovies

Green salad, salmon, tomatoes, olive taggiasche

PANE €2,00

Bread



FRITTI

FRIED FOODS

SUPPLI €3,00 SUPPLI CACIO E PEPE €3,00
Roman rice ball with mozzarella & tomato sauce Roman rice ball with Pecorino cheese & pepper

SUPPLI CICORIA RIPASSATA €3,00 FILETTO DI BACCALA €5,00
Roman rice ball with mozzarella & chicory Fillet of dried, salted cod fish

CROCHETTA DI PATATE €3,00 PATATINE FRITTE €5,00

Potato croquette Homemade French fries

CROCCHETTA DI MELANZANE €3.00 CARCIOFI ALLA GIUDIA €6.,00
Deep fried artichoke

*Stagionali/ Seasonal

Eggplant croquette

FIORE DI ZUCCA €4,00 MOZZARELLINE DI BUFALA -5 PZ €6,00
Zucchini flower, mozzarella & anchovies Fried Buffalo mozzarella
FIORE DI ZUCCA CON SALSICCIA  €4,00 POLPETTE DI BOLLITO - 3 PZ €6,00
Zucchini flower, mozzarella & sausage Meatballs
PATATE SFOGLIA CACIO E PEPE €5,00 PATATINE, SALSICCIA & €6,50
Homemade potato chips with Pecorino cheese CREMA DI FORMAGGIO
and pepper Homemade French fries, sausage and cream cheese

OLIVE AL ASCOLANA €5,00
VERDURE AL CARTOCCIO €5.00 Fried olives stuffed with minced meat
Vegetables baked in foil

CONTORNI
SIDE DISHES

PATATINE FRITTE €5,00 MELANZANE O ZUCCHINE AL FORNO  €4,00

French Fries / chips Eggplant or zucchini roasted in the oven

CARCIOFO ALLA ROMANA €5,50 BROCCOLI

Artichoke with mint, parsley & garlic Broccoli
*Stagionali/ Seasonal

€6,00

CICORIA RIPASSATA €6,00

Sautéed chicory



NORMALE

Oil, garlic, salt

POMODORO

Oil, cherry tomato

PROSCIUTTO

Oil, cured-ham

FAGIOLI

Oil, beans

BITURBO “siNcE 1969"

Olio, pomodori, fagioli
Oil, tomato, beans

MORTADELLA, OLIVE
& STRACCIATELLA

BRUSCHETTE

€4,00

€5,00

€6,00

€5,00

€5,00

€6,50

Meat-cured pork, olives & stracciatella di Bufala

SALMONE

Stracciatella, salmon

PROSCIUTTO

Mozzarella, cured-ham

ALICI

Mozzarella, anchovies

FUNGHI & PROSCIUTTO

Mozzarella, mushrooms & cured-ham

€6,00

€8,00

€8,00

€9,00

TOASTED BREAD

ROMANA

Pomodoro, mozzarella, alici
Tomato, mozzarella, anchovies

STRACCIATELLA & ALICI

Center of burrata cheese & anchovies

BROCCOLI & SALSICCIA

Broccoli, sausage

CICORIA & SALSICCIA

Mozzarella, cicoria, salsiccia
Mozzarella, chicory, sausage

LARDO DI COLONNATA

Tuscan pork fatback cured with herbs

PESTO, STRACCIATELLA
& GUANCIALE

Pesto, stracciatella di Bufala, guanciale

MISTA

Mixed bruschette

CROSTINI

TOASTED BREAD

CROSTINO IVO

Mozzarella, funghi, prosciutto, uovo, salsiccia
Mozzarella, mushrooms, ham, off, sausage

SALSICCIA

Mozzarella, sausage

SALMONE

Mozzarella, salmon

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00

€6,50

€6,00

€10,00

€10,00

€8,00

€10,00



MARINARA

Pomodoro, origano, aglio
Tomato, oregano, garlic

MARGHERITA

Pomodoro, mozzarella
Tomato, mozzarella

NAPOLI

Pomodoro, mozzarella, alici
Tomato, mozzarella, anchovies

FUNGHI

Pomodoro, mozzarella, funghi
Tomato, mozzarella, mushrooms

RUGHETTA

Pomodoro, mozzarella, rughetta
Tomato, mozzarella, arugula

CIPOLLA

Pomodoro, mozzarella, cipolla
Tomato, mozzarella, onion

MELANZANE

Pomodoro, mozzarella, melanzane
Tomato, mozzarella, eggplants

SALSICCIA

Pomodoro, mozzarella, salsiccia
Tomato, mozzarella, sausage

PROSCIUTTO

Pomodoro, mozzarella, prosciutto
Tomato, mozzarella, cured-ham

PIZZE ROSSE

RED PIZZAS

GRANDE +€1.50

€7,50

€8,00

€8,50

€8,50

€8,50

€8,50

€8,00

€8,50

€9,00

PAESANA €9.50

Pomodoro, mozzarella, funghi, salsiccia, olive
Tomato, mozzarella, mushrooms, sausage, olives

SALAME PICCANTE €8,50

Pomodoro, salame piccante, mozzarella
Tomato, spicy salami, mozzarella

CAPRICCIOSA €9.50

Pomodoro, mozzarella, funghi, olive, uovo, prosciutto, salsiccia

Tomato, mozzarella, mushrooms, olives, egg, ham, sausage

TONNO & CIPOLLA €9,50

Pomodoro, cipolla, tonno, mozzarella
Tomato, onion, tuna, mozzarella

BUFFALO BILL €9,50

Pomodoro, mozzarella di Bufala, pomodori ciliegio,
Grana, basilico

Tomato, Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, Grana
cheese, basil

PIZZA IVO “SINCE1975" €9,50

Pomodoro, melanzana fritta, guanciale, grana, basilico
Tomato, fried eggplants, guanciale, parmesan, basil

TRASTEVERE “SINCE 1971 €10,00

Pomodoro, puntarelle (o rucola), stracciatella di
bufala, olive taggiasche, alici
Tomato, puntarelle (or arugula), stracciatella di

bufala, olive taggiasche, anchovies
*Stagionali/ Seasonal

BUFFALO BILL CON SALSICCIA €10,00

Pomodoro, mozzarella di Bufala, pomodori
ciliegio, Grana, basilico, salsiccia

Tomato, Buffalo mozzarella, cherry tomatoes,
Grana cheese, basil, sausage



PIZZE BIANCHE

WHITE PIZZAS
GRANDE +€1.50

GORGONZOLA

Mozzarella, Gorgonzola
Mozzarella, blue cheese

GORGONZOLA & RADICCHIO

Mozzarella, Gorgonzola, radicchio
Mozzarella, blue cheese, red lettuce

GORGONZOLA & MELA “siNce 1989

Mozzarella, gorgonzola, mela
Mozzarella, blue cheese, apple

5 FORMAGGI

Cinque formaggi misti
Five mixed cheeses

SALMONE

Mozzarella, salmone, rughetta
Mozzarella, salmon, arugula

PRIMAVERA

Mozzarella, tonno, rughetta, pomodori ciliegino
Mozzarella, tuna, arugula, cherry tomatoes

PATATE

Mozzarella, patate
Mozzarella, potato

CICORIA

Mozzarella, cicoria
Mozzarella, chicory

€8,50

€9,00

€9,50

€9,00

€9,50

€9,00

€8,50

€9,00

BRIE & SALMONE

Mozzarella, brie, salmone
Mozzarella, brie cheese, salmon

BRIE & SPECK

Mozzarella, brie, speck
Mozzarella, brie, speck

PATATOSA

Mozzarella, patate, salsiccia
Mozzarella, patate, sausage

FIORI & ALICI

Mozzarella, fiori di zucca, alici
Mozzarella, zucchini flowers, anchovies

FIORI & SALSICCIA

Mozzarella, fiori di zucca, salsiccia
Mozzarella, zucchini flowers, sausage

PORCINI & SALSICCIA

Mozzarella, funghi porcini, salsiccia
Mozzarella, porcini mushrooms, sausage

PORCINI & PROVOLA

€9,50

€9,50

€9,50

€9.50

€9,50

€9,50

€12,00

Funghi porcini freschi, provola affumicata

Fresh porcini mushrooms, smoked provolone cheese



PIZZE BIANCHE

WHITE PIZZAS

GRANDE +€1.50

VEGETARIANA €8,50

Mozzarella, verdura mista
Mozzarella, mixed vegetables

PIZZA GRICIA €8,50

Mozzarella, guanciale, pepe, Grana, Pecorino
Mozzarella, guanciale, pepper, Grana cheese,
Pecorino cheese

PROVOLA & SPECK €8,50

Mozzarella, provola & speck

CICORIA & SALSICCIA €8,50

Mozzarella, cicoria & salsiccia
Mozzarella, chicory & sausage

ZUCCHINE ROMANESCHE €850

Mozarella, zucchine
Mozarella, zucchini

ZUCCHINE, PROVOLA & €9.00
GUANCIALE
Zucchini, provola cheese & guanciale

€8,50
PESTO & GUANCIALE
Mozzarella, pesto & guanciale
Mozzarella, pesto & guanciale

€10,00

MASTRO TITTA “sINCE1992"

Mozzarella, porcini, guanciale, provola affumicata, speck
Mozzarella, porcini mushrooms, guanciale, smoked
scamorza cheese, speck

CALZONI

STUFFED PIZZA BREAD

CALZONE €9,00

Mozzarella, uovo, prosciutto
Mozzarella, egg, ham

CALZONE POMODORO & €9.00
MOZZARELLA

Mozzarella, pomodoro Mozzarella, tomatoes

CALZONE VEGETARIANO €9.00

Mozzarella, cicoria
Mozzarella, chicory

FOCACCE

PIZZA BREAD

FOCACCIA PROSCIUTTO €9,00

Focaccia con prosciutto
Focaccia with ham

FOCACCIA CAPRESE €10,00
Focaccia con mozzarella di Bufala, pomodori pachino,
parmigiano, basilico

Focaccia with mozzarella, tomatoes, parmesan cheese, basil

FOCACCIA RIPIENA €10,00

Focaccia con mortadella
Focaccia with ham

FOCACCIA BRESAOLA, €10,00
RUGHETTA & GRANA

Focaccia with smoked ham, arugula, Grana cheese



PRIMI PIATTI

FIRST COURSE

RAVIOLO RICOTTA & SPINACI €14,00 GNOCCHETTI ALLA SORRENTINA €14,00
POMODORO FRESCO & BASILICO Gnocchetti con pomodori ciliegino, mozzarella di

bufala & basilico

Raviolo egg pasta stuffed with spinach & ricotta, Gnocchi with cherry tomatoes, mozzarella & basil

fresh tomato sauce & basil

GNOCCHETTI IVO €14,00 RIGATONI ALLA GRICIA €13,00
Gnocchetti con cacio & pepe, fiori di zucca AL VINO ROSSO
Gnocchi with Pecorino cheese, pepper and Guanciale, pepe, Pecorino, vino rosso
zucchini flowers Rigatoni short pasta with guanciale, pepper, Pecorino cheese
& red wine
GNOCCHETTI AL RAGU €14,00 RIGATONI BROCCOLI & SALSICCIA  €13,00
Gnocchetti (small gnocchi pasta) with red tomato & meat sauce Rigatoni short pasta with grated cheese, broccoli
& sausage
FETTUCCINE AL RAGU €14,00 FETTUCCINE FUNGHI PORCINI €18,00

Fettuccine con funghi porcini freschi & Grana Padano
Fettuccine pasta with fresh porcini mushrooms & grated
Grana Padano cheese

Fettuccine pasta with red tomato & meat sauce

CUCINA ROMANA

ROMAN DISHES

BUCATINI ALL'AMATRICIANA €13,00 SPAGHETTI ALLA CARBONARA €13,00
Guanciale, pomodoro, Pecorino Guanciale, uovo, Pecorino, pepe

Bucatini long pasta with guanciale, tomato, Spaghetti long pasta with guanciale, egg,

Pecorino cheese Pecorino cheese & black pepper

TONNARELLI CACIO E PEPE €13,00 RIGATONI ALLA GRICIA €13,00

Guanciale, Pecorino, pepe
Rigatoni short pasta with guanciale, Pecorino cheese
& black pepper

Pecorino formaggio e pepe
Tonnarelli long pasta with Pecorino cheese & black

pepper



SECONDI

PIATTI

SECOND COURSE

POLPETTE AL SUGO €15,00

Meatballs with tomato sauce

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA €15,00

Vitella, prosciutto, salvia
Veal, ham, sage

CODA ALLA VACCINARA €16,00
Oxtail stew
POLLO CON PEPERONI €18,00

Chicken with sautéed peppers

TRIPPA AL SUGO €13,00

Traditional Roman Tripe with tomato sauce

SCALOPPINE AL LIMONE €13,00

Escalope with lemon

STRACCETTI DI MANZO €18,00
CON PACHINO

Beef with fresh cherry tomatoes

SOLO DOMENICA

ONLY ON SUNDAY

PETTO DI VITELLA ALLA FORNARA CON PATATE AL FORNO €18,00

Fornara-style veal breast with baked potatoes

ALLA GRIGLIA

SALSICCIA & CICORIA €15,00

Sausage with chicory

ABBACCHIO A SCOTTADITO €18,00
Lamb ribs
TAGLIATA DI POLLO CON €18,00

PATATINE, RUGHETTA & PACHINO

Grilled chicken with French fries, cherry tomatoes & arugula

TAGLIATA DI MANZO €24,00
Sliced beef

BISTECCA DI MANZO €24,00
Beef steak
TAGLIATA DI MANZO CON €25,00

RUCOLA, PACHINO & GRANA

Beef with arugula, cherry tomatoes & Grana cheese

FILETTO DI MANZO CON €28,00
LARDO DI COLONNATA

Beef fillet with Colonnata lard



VALPOLICELLA DOC - BIO

Provolo — Veneto Corvina, Rondinella, Molinara,
Corvinone — vol. 14%

MORELLINO DI SCANSANO DOCG

Poggio Maestrino — Toscana
100% Sangiovese — vol. 13%

PRIMITIVO DEL SALENTO IGT

San Pancrazio — Puglia
100% Primitivo — vol. 14%

SYRAH ROSSO IGP

Casa Divina Prowvidenza — Lazio
Syrah 100% — vol.13%

MONTEPULCIANO D'ABRUZZO DOC

Cantine Torri — Abruzzo 7100% Montepulciano —
vol. 13,5%

CESANESE DELPIGLIO DOCG BIVI

Azienda Agricola Elena Sinibaldi - Lazio
Cesanese 100% — vol. 15%

NEBBIOLO DOCG

Carlin de Paolo — Piemonte
100% Nebbiolo — vol. 14%

VINI

€28,00

€30,00

€40,00

€75,00

€75,00

€200,00

WINE
ROSSI
RED
€18,00 ROMA ROSSO DOC
La Rasenna - Lazio
Montepulciano, Sangiovese — vol.14 %
€18,00 CHIANTI CLASSICO DOCG
Rocca dei Castagnoli — Toscana
Sangiovese, Ciliegiolo — vol. 13%
€18,00 BOLGHERI DOC SORRAIA
Podere Le Scuderie - Toscana
Cabernet-Sauvignon, Merlot, Syrah — vol. 14%
€20,00 AMARONE DOCG
Provolo - Veneto
Corvina, Rondinella, Oseleta — vol. 16%
€24 00 BAROLO DOCG
Carlin De Paolo - Piemonte
Nebbiolo — vol. 14%
€25,00 TIGNANELLO IGT
Antinori — Toscana
Sangiovese, Cabernet-Sauvignon, Cabernet-Franc — Vol.14,5%
€26,00 BOLGHERI SASSICAIA DOC

Tenuta San Guido — Toscana
Cabernet-Sauvignon, Cabernet-Franc - Vol.14%

€380,00



VINI

WINE

BIANCHI

WHITE

Casa Divina Provvidenza — Lazio 100% DOCG MEORU
Malvasia — vol. 13% Tani Vini — Sardegna

100% Vermentino — vol.14%
FRASCATI DOCG €16,00 CHARDONNAY COLLIO DOC €32,00
Cantina Ferri - Lazio Fiegl - Friuli-Venezia Giulia
Malvasia Del Lazio,Bombino — vol. 13% 100% Chardonnay — vol.13%
PASSERINA IGT — BIO €16,00 GEWURZTRAMINER DOC €30,00
Fontezoppa — Marche 700% Cantine D'lsera - Trentino
Passerina — vol. 13% Gewdrztraminer 100% — vol.14,00%
GRILLO DOC TALIA - BIO €16,00 RIBOLLA GIALLA COLLIO DOC €28,00
Tenute Mokarta - Sicilia Fiegl - Friuli-Venezia Giulia
100% Grillo — vol. 13% 100% Ribolla — vol.12,5%
PECORINO OFFIDA DOCG - BIO €18,00 PINOT GRIGIO COLLIO DOC MASSERE €34,00
Saladini Pilastri — Marche Tiare - Friuli-Venezia Giulia
100% Pecorino — vol. 13,5% Pinot Grigio 100% — vol.13%
ROMA BELLONE DOP €22,00
Casa Divina Provvidenza - Lazio
100% Bellone — vol. 13%

ROSE
ROSE WINE
Salice Salentino DOC “Rosalbore” €23,00

Salice Salentino DOC “Rosalbore”
100% Negromaro - vol 13,50%



APERITIVO

DRINKS
VINI DELLA CASA COCKTAILS
HOUSE WINE €7,00
APEROL SPRITZ
Red White Sparkling white
CYNAR SPRITZ
CALICE (GLASS) €5,00
LIMONCELLO SPRITZ
MEZZO LITRO (HALF LITER) ........... €7,00
GIN TONIC
LITRO (LITER) €12,00
VODKA LEMON
NEGRONI
BOLLICINE
SPARKLING WINE
PROSECCO DOC EXTRA DRY IPA €18,00 FRANCIACORTA DOCG EXTRA DRY
Antica Fratta - Lombardia Corte delle Calli - Treviso
Chardonnay, Pinot Nero - vol. 13% Chardonnay, Pinot Bianco, Pinot Grigio - vol. 11%
BIRRA ALLA SPINA
DRAFT BEERS
ICHNUSA NON FILTRATA 20 c/ €4,00 MORETTI IPA
Lager non filtrata Gradazione (alcohol content): 5% 40 c/ €6,00 IPA, Italian Pale Ale Gradazione
(alcohol content): 5.2%
MORETTI LA ROSSA 20 cl €5,00 MORETTI BAFFO ORO
Red beer 40 cl €7,00 Lager beer
Gradazione (alcohol content): 7.2% Gradazione (alcohol content): 4.8%
BOTTIGLIA
BOTTLED BEER
MESSINA CRISTALLI DI SALE - 33 CL €3,50 MORETTI BAFFO ORO - 66 CL
Bionda, Gradazione (alcohol content): 5% Lager Gradazione (alcohol content): 4.8%
CORONA CERO €3,50

Bionda, Gradazione (NO alcohol): 0%

€30,00

20 cl €5,00
40 cl €7,00

20 cl €4,00
40 cl/ €6,00

€5,00



BIBITE & DOLCI

SOFT DRINKS &

ACQUA MINERALE

WATER

NATURALE
FRIZZANTE

EFFERVESCENTE

€2,80

€2,80

€2,80

DESSERTS

BIBITE IN BOTTIGLIA

BOTTLED BEVERAGES

COCA COLA €3,00
COCA ZERO €3,00
FANTA €3,00
SPRITE 3,00

DOLCI&FRUTTA

DESSERTS & FRUIT

TIRAMISU DELLA CASA

Homemade Tiramist

FOCACCIA CON NUTELLA

Pizza bread with Nutella

TORTINO CON CUORE CALDO

Warm brownie

SORBETTO AL LIMONE

Lemon sorbet

CROSTATA RICOTTA E VISCIOLE

Ricotta & cherry tart

LIQUORI
DIGESTIFS
AMARI
SAMBUCA
LIMONCELLO
GENZIANA
GRAPPA

WHISKY

€7,00

€10,00

€6,00

€6,00

€6,00

€3,50
€3,50
€3,50
€3,50
€4,00

€8,00

TARTUFO NERO

Chocolate ice cream

TARTUFO BIANCO

Vanilla ice cream

TARTUFO AL PISTACCHIO

Pistachio ice cream

CROSTATA RICOTTA E CIOCCOLATO

Ricotta & chocolate tart

CAFFETTERIA

COFFEE

CAFFE ESPRESSO €2,00
CAFFE DECAFFEINATO €2,00

€6,00

€6,00

€6,00

€6,00

T-SHIRT €500
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PIZZERIA E CUCINA ROMANA
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Nel 1962, lvo Stefanelli ha avviato la sua attivita a Roma, nel quartiere popolare
di Trastevere, insieme alla moglie Romana. Con solo una stanza e un forno, Ivo ha
utilizzato il piccolo spazio per iniziare a preparare dolci e pizze.

Guadagnando rapidamente popolarita, e diventato il punto di riferimento per
I'intero quartiere. Infatti, il nostro logo rappresenta la sua passione per Trastevere
e per il calcio. Negli anni '70 e '80, Ivo Stefanelli fondo e presiedette la squadra di

calcio "lvo a Trastevere". La squadra, supportata da tutto il quartiere, era un
simbolo di unita e orgoglio per Trastevere.

Oggi, Ivo a Trastevere e gestito dal figlio di Ivo ed i nipoti, che continuano a
cucinare e servire la tradizione familiare specializzandosi nelle pizze e nei piatti

classici della cucina romana.
dal 1962
%
IIf ‘
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TRASTEV ¥



ALLERGENI

ALLERGENS

ALLEGATO Il
Reg. CE 1169/11

SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE

1. Cereali contenenti glutine, cioe: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e prodotti derivati, tranne: a) sciroppi di glucosio a base di
grano, incluso destrosio ; b) maltodestrine a base di grano; c) sciroppi di glucosio a base di orzo; d) cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici,
incluso l'alcol etilico di origine agricola.

2. Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. Uova e prodotti a base di uova.

4. Pesce e prodotti a base di pesce, tranne: a) gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi; b) gelatina o colla di pesce
utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5. Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. Soia e prodotti a base di soia, tranne: a) olio e grasso di soia raffinato ; b) tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-
alfa naturale, tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia; c) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia; d) estere di stanolo
vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7. Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne: a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso I'alcol etilico di origine
agricola; b) lattiolo.

8. Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), noci (Juglans regia), noci di acagiu (Anacardium occidentale),
noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del
Queensland (Macadamia ternifolia), e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l'alcol etilico di
origine agricola.

9. Sedano e prodotti a base di sedano. 10. Senape e prodotti a base di senape.

11. Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di SO 2 totale da calcolarsi per i prodotti cosi come proposti
pronti al consumo o ricostituiti conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13. Lupini e prodotti a base di lupini.

14. Molluschi e prodotti a base di molluschi.

ANNEX Il EC
Reg. 1169/11

SUBSTANCES OR PRODUCTS CAUSING ALLERGIES OR INTOLERANCE

1. Cereals containing gluten, namely: wheat, rye, barley, oats, spelt, kamut or their hybridised strains and derived products, except: a ) wheat-based glucose
syrups, including dextrose; b) wheat-based maltodextrins; c) barley-based glucose syrups; d) cereals used for the manufacture of alcoholic distillates,
including ethyl alcohol of agricultural origin.

2. Crustaceans and crustacean products.

3. Eggs and egg products.

4. Fish and fish products, except: a) fish gelatine used as a carrier for vitamin or carotenoid preparations; b) gelatine or isinglass used as fining agent in
beer and wine.

5. Peanuts and peanut products.

6. Soybeans and soybean products, except: (a) refined soybean oil and fat; b) natural mixed tocopherols (E306), natural D-alpha tocopherol, natural D-
alpha tocopherol acetate, natural D-alpha tocopherol succinate from soy; c) vegetable oils derived from phytosterols and soy-based phytosterol esters; d)
plant stanol ester produced from soybean-based vegetable oil sterols.

7. Milk and milk-based products (including lactose), except: a) whey used for the manufacture of alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural
origin; b) lactiol.

8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans regia), cashew nuts (Anacardium occidentalis), pecans
[Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], Brazil nuts (Bertholletia excelsa), pistachios (Pistacia vera), macadamia nuts or Queensland nuts (Macadamia
ternifolia), and products thereof, except for nuts used for making alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origin.

9. Celery and celery products.

10. Mustard and mustard products.

11. Sesame seeds and sesame seed products.

12. Sulfur dioxide and sulphites in concentrations higher than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of total SO 2 to be calculated for the products as proposed
ready for consumption or as reconstituted according to the manufacturers' instructions.

13. Lupins and lupin products.

14. Shellfish and shellfish products. except for nuts used for making alcoholic distillates, including ethyl alcohol of agricultural origin.




